DA SECOLISI TRAMANDA LASOLAVERARICETTA“ALLAVICENTINA’ CREATADALLASIORAVITTORIA

Fa specie pensare che uningre-
diente che arriva dalla lontana
Norvegia, sia diventato uno dei
piatti tipici della cucina di casa
nostra, tanto da portare Vicen-
za nel nome, come accade per
Il baccala alla vicentina.

Ma questa e la magica alchi-
mia che si € creata secoli fa e
che ancora oggi continua a por-
tare nelle nostre tavole questa
delizia che ha anticipato I'epo-
ca della globalizzazione.

Nel 1890 a Vicenza uno dei lo-
cali piu in voga era la trattoria
“Polenta e baccala”, aperto dal-
la signora Giuseppina Terribile
iIn Bianco, detta familiarmente

Baccala, oe

ZIa Ssenza contin

la “siora Vitoria®, una vera e pro-
pria istituzione cittadina.E ogni
lunedi era gremita di clienti che
consumavano il piatto tipica-
mente vicentino di cui la pro-
prietaria possedeva l'unica in-
fallibile ricetta.

Oggic’e una Confraternita del
baccala che ha il compito di vi-
gilare sulla tradizione e fare In
modo che i locali che lo servo-
no abbiano superato I'esame
del palato di intenditori.

Ma il baccala e cosi buono da
essere diventato uno dei piatti
forti di molte feste e sagre popo-
lari, alcune appositamente de-
dicate.



